
HACCP in Lebensmittelproduktion und Gastronomie.
Lösungen von SCHELL.



Das gesamte SCHELL 
Produktprogramm finden 
Sie unter www.schell.eu

Hygiene mit System.
HACCP in lebensmittelverarbeiten und gastronomischen Betrieben  
umsetzen mit Lösungen von SCHELL.

Qualitätssicherungssystem HACCP 
HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points 
System) ist ein unverzichtbares Instrument für  
lebensmittelverarbeitende Unternehmen, um in allen 
betrieblichen Bereichen Hygienestandards zuverlässig 
umzusetzen. Gemäß EG Verordnung 852/2004 sind 
Unternehmen verpflichtet, eine Gefahrenanalyse  
kritischer Kontrollpunkte nach HACCP durchzuführen  
und ein auf den Betrieb zugeschnittenes Hygiene- 
konzept zu entwickeln. 

Hygiene für Sozialräume und Sanitärbereiche
Als ganzheitliches Konzept gilt HACCP nicht nur für 
Produktionsbereiche oder Logistik, sondern auch für 
Sozialräume und Sanitärbereiche. In Sozialräumen, wie 
beispielsweise Teeküchen, treffen Mitarbeiterinnen 
und Mitarbeiter aufeinander. Auch Sanitärbereiche und 
Umkleiden werden täglich von wechselnden Nutzer
kreisen frequentiert. Hier ist es besonders wichtig, dass  
die Hygienevorschriften eingehalten werden, um poten- 
zielle Kontaminationsrisiken zu minimieren. Die Techni-
schen Regeln für Arbeitsstätten (ASR A4.2) sehen in 
Pausen- und Bereitschaftsräumen Waschgelegenheiten 
vor. Für diese Anwendungsfälle wird der Einsatz berüh-
rungsloser Armaturen empfohlen. 

Berührungslose SCHELL Waschtisch-Armaturen
Ob als Wandauslauf oder Standarmatur, je mit ver
schiedenen Auslauflängen: SCHELL Sensor-Armaturen 
bewähren sich in unterschiedlichsten Einbausituationen. 
Die berührungslose Auslösung via Infrarot-Sensor  
unterstützt dabei, beim Händewaschvorgang den 
Kontakt zur Armatur zu vermeiden und so das Risiko 
von Schmierinfektionen zu minimieren. 

SCHELL in der Teeküche
Auch die Küchenarmatur GRANDIS E von SCHELL kann 
via Infrarot-Sensor berührungslos ausgelöst werden und 
unterstützt so die Nutzerhygiene in Büroküchen und 
Waschbereichen von Sozialräumen. Ist beim Abspülen, 
beispielsweise einer Kaffeekanne, ein kontinuierlicher 
Wasserfluss erforderlich, ermöglicht die Armatur zusätz-
lich den Einhebelbetrieb. 

SCHELL berät zur Umsetzung von HACCP 
Mit pflichtgerecht umgesetzten Maßnahmen gemäß 
HACCP können Entscheider in Unternehmen der Lebens- 
mittelindustrie und Gastronomie nicht nur die Gesundheit 
ihrer Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter unterstützen, 
sondern auch das Vertrauen ihrer Kunden stärken. 
Produkte von SCHELL empfehlen sich als bestgeeignet, 
die Anforderungen des Qualitätssicherungssystems 
ganzheitlich zu erfüllen. 

Sie haben weitergehende Fragen zu unseren Produkten? 
Das SCHELL Service-Team berät Sie gern!
Telefon +49 2761 892-0 

Waschräume und Umkleideräume sind in Lebensmittelindustrie sowie 
Gastronomie vorgeschrieben und daher unumgänglicher Teil des HACCP-
Systems. Für die pflichtgerechte Möglichkeit zur Handreinigung empfehlen 
sich Waschtische mit berührungslosen SCHELL Waschtisch-Armaturen.

Ihre Vorteile mit SCHELL Lösungen:

• Sie halten die HACCP-Vorschriften ein.

• �Der Einsatz berührungsloser Armaturen spart bis 
zu 70 % Wasser im Vergleich zu herkömmlichen 
Einhebelmischern. 

• �Die Vernetzung eletronischer Armaturen via 
SCHELL Wassermanagement-System SWS unter-
stützt mit automatisierten Stagnationsspülungen 
beim Erhalt der Trinkwassergüte.

• �Sie kommen Ihren Betreiberpflichten nach.



Ganzheitliches Portfolio.
SCHELL Armaturen für Nutzerhygiene in Sozialräumen und Sanitär
bereichen der Lebensmittelproduktion und Gastronomie.

Elektronische Waschtisch-Armatur 
XERIS E

• berührungslose Bedienung
• �3 Größen
• �Netz- oder Batteriebetrieb
• �Hochdruck Misch- oder Kaltwasser
• �mit Thermostat bei Modell XERIS E-T
• �SSC und SWS fähig

Elektronische Waschtisch-Armatur 
PURIS E

• berührungslose Bedienung
• �Netz- oder Batteriebetrieb
• �Hochdruck Misch- oder Kaltwasser
• �Niederdruck Mischwasser
• �SSC und SWS fähig

Elektronische Waschtisch-Armatur 
CELIS E

• berührungslose Bedienung
• �Netz- oder Batteriebetrieb
• �Hochdruck Misch- oder Kaltwasser
• �SSC und SWS fähig

Elektronische Waschtisch-Armatur 
MODUS E

• berührungslose Bedienung
• �Netz- oder Batteriebetrieb
• �Hochdruck Misch- oder Kaltwasser

Elektronische Aufputz-Waschtisch-Armatur 
VITUS VW-E-T

• berührungslose Bedienung
• �Batteriebetrieb
• �Hochdruck Mischwasser
• �mit Thermostat
• SSC und �SWS fähig

Elektronische Waschtisch-Armatur 
WALIS E

• berührungslose Bedienung
• �Batteriebetrieb
• �Hochdruck Mischwasser
• �mit SCHELL Montageadapter WALIS E  

auch für Aufputz-Rohrinstallationen  
verwendbar

• SSC und �SWS fähig

Elektronische Aufputz-Waschtisch-Armatur
MODUS E

• berührungslose Bedienung
• �Hochdruck Kaltwasser  

oder vorgemischtes Wasser
• �Batteriebetrieb

Elektronische Küchen-Armatur
GRANDIS E

• berührungslose Bedienung
• zusätzlich Einhebelbetrieb möglich
• Heißwassersperre zum Schutz der Nutzer
• �Hochdruck Misch- oder Kaltwasser
• �Netz- oder Batteriebetrieb
• SSC und �SWS fähig

Elektronische Unterputz-Waschtisch-Armatur
LINUS W-E

• berührungslose Bedienung
• �Netz- oder Batteriebetrieb
• �Hochdruck Misch- oder Kaltwasser
• �3 unterschiedliche Auslauflängen
• �Frontplatte Messing verchromt  

oder Edelstahl
• SSC und �SWS fähig
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SCHELL GmbH & Co. KG
Raiffeisenstraße 31
57462 Olpe
Germany
Tel.	 +49 2761 892-0
Fax	 +49 2761 892-199
info@schell.eu
www.schell.eu

SCHELL Austria Armaturen GmbH 
Ignaz-Köck-Straße 10/2.1 
1210 Wien
Austria
Tel.	 +43 1 9346253 
info@schell.eu
www.schell.eu


